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ELOTERJESZTES
a I(épviseld-testiilet 2017. janudr 26— itlésére

Targy: Javaslat a gyermekvédelem helyi rendszerérél szole 9/2004. (I11. 27.)
onkormanyzati rendelet médositasira

Rendeletalkotisi javaslat

Budakeszi Viaros Onkorminyzat Képviselo-testiilete megalkotja Budakeszi
Varos Onkormianyzata Képviselé-testiiletének .../2017. (...) onkormanyzati
rendeletét a gyermekvédelem helyi rendszerérdl szélo 9/2004. (I1. 27.)
dnkormanyzati rendelet médositasardl.

INDOKOLAS
Tisztelt Képviselo-testiilet!

A Pensio Min6ségi Kozétkeztetés Kit. megkiildte téritési dfj modositdsa targyd
levelét, melyben a felek kézétt fennallo tizemeltetési szerzédés 9. pontja alapjan a
véillalkozé évente egyszer kezdeményezheti Megbizé Onkormdnyzatnal, mint
rendeletalkotonal az 4j téritési dijak megallapitasat.

Elézmény:

e Vallalkozé 2016. februar 15-¢én jelentkezett normarendezés targyh levelével,
melyben javasolta a nyersanyagnorma emelést 2016. évre annak érdekében,
hogy a szolgdltatds 1. osztidlyl szinvonaldt fenntarthassa. A KSH adatai
alapjan az Ovodai étkezés esetében 2,8% emelést, az iskola és gimnazium,
nyari tabor, valamint szocialis étkezés esetében 3% emelést javasolt a Pensio
Kft.




e A Képviseld-testitlet 87/2016. (111.31.) Kt. hatarozatdval kifejezte szandékat,
miszerint a téritési dijakat a dietetikus mindségi és mennyiségi ellendrzését
kovetden kivanja megallapitani.

o A dietetikus szakértd 1. szakvéleményét a Képvisels-testiilet 307/2016.
(VIL28.) Kt. hatdrozattal fogadta el, és felkérte a Pensio Kit-t, hogy a
hidnyossdgok kikiiszébalésére intézkedési tervet dolgozzon ki.

e A felhivast 2 alkalommal kézbesitettiik, 2016. augusztus 29-i leveliinkre nem
valaszolt a Pensio Kft., majd a 2016. november 11-1 leveliinkre november 17-
én valaszolt.

o A vilaszban leirjak, hogy visszautasitjak a szakvéleménybe foglalt
megallapitasokat, illetve nem tekintik megalapozottnak az elemzést.

e 2016. december 12-én tijabb ellendrzésre keriilt sor, melynek 8sszefoglaldia az
eldlerjesztés melléklete, felhaszndlhato a Képviselé-testiilet dontéséhez.

o 2016. december 20-dn érkezett a Pensio Kft. téritési dfj modositésa targyt
levele, mely szerint javasoljik, hogy a 2017. évi minimalbér emelés, a
beruhdzdsok elmaraddsa, a beszalliték 20-30%-os aremelése, és a
kozetkeztetésre  vonatkozé taplalkozas-egészségligyi  el6irasokrdl  szold
37/2014. (IV.30.) EMMI rendelet modositas miatt az eladasi ar mértéke 2017,
Januar 1-jei hatéllyal 9,6%-kal emelkedjen.

A 2016. évben &sszesen 143,3 M Ft volt, amit az Onkorményzat glelmezésre
kifizetett. Amennyiben a Pensio Kft. 9,6 %-os emelési kérése jovahagydsra kertil,
az a kiadasi oldalon 13,75 M Ft tébblet kiadast eredményez.

A téritési dijakbol befoly6 énkormanyzati bevétel 39 M Ft volt. Amennyiben a
téritést dij is 9,6 %-os emelésre kertil, akkor az 3,7 M Fi-tal tobblet bevételt
eredményez.

Fentiek alapjan az emelés az Onkormanyzat részére minimum 10 M Ft tébblet
kiadast jelent 2017. évre. Osszességében ki lehet jelenteni, hogy 1% dremelés
brutté 1 M Ft tébblet kiadast jelent az Onkormanyzatnak.

A KSH oldalén taldlhato szolgéltatasi esoportokra lebontott infldcids adatok szerint
a vendéglatasban 2,8% volt az inflaci. (A fenti szamok brutté szamok.)

Kérem, hogy az elSterjesziést a Képviselo-testiilet targyalja meg, ¢és fogadja el a
rendelet-tervezetet,

Budakeszi, 2017. januar 16.

Bakacs Bernadett s.k.
alpolgsirmester
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Melléklet

Budakeszi Varos Onkormanyzat Képviselo-testiiletének
.../2017. (....) onkormanyzati rendelete
a gyermekvédelem helyi rendszerérol sz6lé
9/2004, (IL. 27.) 6nkormanyzati rendelet modositasarél

Budakeszi ~ Véros - Onkorményzatinak  Képvisel8-testiilete Magyarorszag
Alaptérvényének 32. cikk (2) bekezdésében, valamint a gyermekek védelmérdl és a
gyamiigyi igazgatastol sz6l6 1997. évi XXXI. térvény 157. § (5) bekezdésében kapott
felhatalmazis alapjdn, a Magyarorszdg helyi dnkormanyzatairél sz6l6 2011. évi
CLXXXIX. torvény 13. § (1) bekezdés 8) pontjaban, valamint 23. § (5)
meghatarozott feladatkorében eljarva a gyermekvédelem helyi rendszerérél szdlo
9/2004. (11. 27.) nkormanyzati rendelet modositasardl a kivetkezéket rendeli el:

1. §

A gyermekvédelem helyi rendszerérdl szolé 9/2004. (11, 27.) énkormanyzati rendelet
1. szdmu melléklete helyébe jelen rendelet melléklete Iép.

2.§

Jelen rendelet a kihirdetést kovetd napon 1ép hatélyba.

dr. Csutorané dr. Gyéri Ottilia dr. Remete Sandor
polgarmester jegyzd

Kozzétetel zaradék:

E rendeletet 2017. ..... napjan kihirdettem.

Dr. Remete Sandor
jegyzd

(W8]



....12017. (...) bnkormanyzati rendelet melléklete

Intézményi téritési dijak 2017. évben

Intézmény Etkezés Nyersanyag | Afa27% Osszesen
Bolcsdde tizérai 63,46 17,13 81
ebéd 228,26 61,63 290
yzsonna 63,46 95,89 81
osszesen 355,18 94,42 451
Ovoda tizérai 97,76 26,39 124
ebéd 233,67 63,09 297
uzsonna 88,56 23,81 112
dsszesen 420 113,39 533
Iskola-alsé tizorai 109,83 29,68 140
ebéd 281,01 75,87 357
uzsonha 108,39 29,26 137
dsszesen 499,23 134,81 634
Iskola felsé tizorai 121,33 32,75 154
ebéd & 326,94 88,27 415
uzsonna 118,57 32,28 152
dsszesen 567,84 153,30 721
Gimndzium ebéd 366,28 588,89 465
Szocidlis ellatas | reggeli 177,78 48,00 226
ebéd 366,28 98,89 465
vacsora 234,29 63,25 287
dsszesen 778,35 210,14 888




Munkahelyi étkezés/vendégebéd téritési dija 2017. évben

Intézmény

Etkezés

Rezsi

Afa 27%

Gsszesen

Boblcsdde (T+E+U)

355,18

301,91

177,41

835

Boilcsfde ebéd

228,26

194,03

114,01

536

Ovoda (T+E+U)

420

357

209,79

587

Ovoda
Munkahelyi

étkezés vendég
ebéd

233,66

198,6

116,71

549

Altaldnos iskola

Altalanos iskola
Munkahelyi
étkezés vendég
ebéd

326,93

277,89

163,3

768

Gimnazium

Gimnazium
Munkahelyi
étkezés vendég
ebéd

366,28

311,34

182,95

861
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Budakeszi Viros Onkormanyzata

A kozétkeztetés mindségi és mennyiségi

vizsgalata

Dr. Sziebertné Egyed Gabriella

dietetikus, egészségtan tanar



Budakeszi Varos Onkorményzatanak felkérésére 2016. méjus 11-én tortént ellendrzés a
Pensio Minoségi Kozétkeztetés Kit. tevékenységével kapcsolatban. Budakeszi Véros
Onkormanyzata 2014. év 6ta a Pensio 17 Kft. céggel all kapesolatban a kozétkezietési
feladatok ellatdsara. A szerzédés 5 évre szol. A Pensio 17 Kft. véllalta, hogy a szerzddés
targyat képezod konyhdkat felgjitia és az ISO 9001 valamint a HACCP szabvanyok szerint
korszer(isiti.

Az clelmezés tekintetében els6 kdérben az étlapok koziil a 2016, méjus 2 és 13. kozott
étlapok vizsgalata tortént meg. A nyersanyag kiszabati fvet nem bocsatottak rendelkezésemre,
de betekintést kaphattam a dokumentumrol. Szamiikat sem ellenérizhettem le.

Az ecllendrzés kiterjedt a fézékonyhdkon kiviil a Széchenyi Istvan Altalanos Iskolara,
Pitypang Sport Ovodara, valamint a Generaciok Hazara.

Az alabbiakban a higiéniai, HACCP vezérelt szakvéleményem, valamint az étlaptervezéssel
illetve a 37/2014. EMMI rendelettel kapcsolatos ellendrzésem szempontjait vizsgaltam meg,

Cél:

2016. évi intézményi téritési dijak vizsgalata

A Pensio 17 Kft. dltal mikodtetett kézéthkeztetés mindségi és mennyiségi vizsgilata

Ellenorzés helvszine: Erdé utea 101, szam alatti fézdkonyha

Mennyiségi vizsgilatok, EMMI Rendelet:

Nyersanyag kiszabds vizsgdlata: Az ovoddsok részére kiszdmolt majus 11. uzsonndra
kalkulalt uborka mennyisége kevés. Tizdrai ’)74 6 szamara a kiszabat alapjdn 6.2 kg
kigyouborkat killdtek. Ez egy fore lebontva 22 g. ami fele a tdrvény altal eldirt zoldség
mennyiségének. Ovodasok szaméra javasolt zdldség adagja kisétkezésre 4 - 6 éveseknek 30-
70 g.

Az uzsonna hideg tej, {61t tojas, margarin, paprika, teljes drlést kenyér az étlapon az altalanos
iskoldsoknak. -

A kiszabason 450 adag uzsonna szerepel, melyben a kenyér 25 kg. A kenyér mennyisége
megfeleld, egy fore 55 g kenyér jut. A t6rvény szerint 50-60 g (6-10 év). A f6it tojas
mennyisége megfeleld volt, 218 db. A zoldpaprika a klszabason megjelent, viszont a
Széchenyi Istvan Altalinos iskolaban tett latogatasunkkor médr nem lattuk a gyerekek
uzsonnajanal a talalékonyhan.



Ebéd: Legényfogo leves

Piskotakocka, csoki ontettel

A nyers z§ldség adagja 2 dkg, csalamadé 5 dkg, melyeknek adagja kevés. Sem adagolasi,
sem nyersanyag kiszabati el$iras nincs kihelyezve.

Ethaptervezés:

v’ Az étlaptervezés megfeleld mind a gyakorisagok, mind az allergén és tapanyag

Q

informéciok tekintetében. A sotartalom az eldirt 5-10 g/map mennyiségnek megfelel.

A torvény dltal elGirt nyersanyag kiszabati eldirds nincs a fézékonyhiban
kifliggesztve.

Minéségi vizsgilatok, HACCP:

o}

Belépéskor: Hypos kézfertStlenités egy vidsrben, elavult fertétlenitési mddszer, nem
HACCP —nek megfelelé. Helyette egy folydvizben t6rténé, kézfertdtlenitds folyékony
szappan haszndlata ajanlott.

A konyha altal haszndlt f6z6 edények, keverdtalak aluminiumedények, amelyek nem
korszertiek. Jelenleg az élelmiszer biztonsagi szempontbol csak és kizardlag
rozsdamentes acél edényekben lehet dzni. Az edényekbs! hevités hatasara kioldods
aluminium néveli az Alzheimer kor kockdzatat.

Nincs a konyhdan HACCP kézikényv. Csak epy Utmutatd a vendéglatas és étkeztetés
J6 higiéniai gyakorlatdhoz eimii kényv talalhaté az ¢ptiletben. Személyre szabott
HACCP kézikonyv hasznalata nélkiil a konyha nem mitkodhet szabalyszer(ien,
amelyre az ANTSZ felszélitast adhat. Nem elegendd az Utmutato cimi kényv, mivel a
HACCP kidolgozasaban lefrjuk részletesen a felelgsoket (pl. hiitbhémérsk, az
elkészitett ételek homérsékletének mérése, dru atvétele stb.), akik ezt végzik.

A raktdrozas megfelelé modon torténik. A kiilénbozé elékészitdk megieleléen
kialakitotiak.

A mosogatashoz hasznalt Combi Dez fertétlenité hatasth mosogatészer, OTH engedély
szammal rendelkezik,

ellenben a szer haszndlatinak megkezdésekor nem inak fel a ddtumot és a nevet a
HACCP szabaly szerint.

Kézferttlenitéshez hasznalatos szer Ultra Sol, nincs feliratozva, mincs a falakon
clhelyezett eszkdzokbe beledntve. Kézvéddkrém nincs.

3



o Nyersanyag kiszabati el6irs nincs kifiiggesztve a konyhaban.

v" Etelminta eltevése rendben volt.

Berendezések: 2 db. 400 1 fozéiist. 1 db siitd, munkaasztalok, ipari botmixer.

Fogyasztoi vélemények:

A lfogyasztdkban felmerillé hidnyossagok: Nem valtozatos az étlap, pl. rakott ételek nem
szerepelnek, mivel a kiszallitds nem megoldott, melegen tartds nem lehetséges. Kiszallitas
idSpontja sem megfeleld, til koran szallitjdk az ételt, dvodakban nehezen megoldoit az étel
melegen tartasa.

Eszkdzigény: Kombi parol siitd (1égkeveréses)

Ellenérzés helyszine: Széchenvi u. 94. szam alatti fozokonvha

Mennyiségi vizsgalatok, EMMI Rendelet:

Etlaptervezés:

v Az étlapot az élelmezés vezets irja, dietetikus feliigyeletével. Az ételek kiszabasat
mindkét f6z6konyhan Quadro byte programmal végzik, ami jelenleg a piacon a
legkorszeriibb kozétkeztetési program. Az étlapon felifintetik az allergéneket, fehérje-
, 2zsir- | szénhidrat- , telitett zsir- , cukor- és sétartalmat is. Az étrend Nutricomp
étrend tervezd programmal torténd vizsgalatit emiatt nem tartom sziikségesnek, mivel
a  Quadro  Byte program a Nutricomp cégtdl  véasarolt adatokat
(nyersanyaginformaciokat: kaldria, makro- és mikrotapanyag tartalom), ezért hasonlé
credményeket kapunk mindkét étrendtervezd programmal, A Quadro byte élelmezési
program. nemcsak étrendelemz6, hanem raktirozdsi  és arkalkulacioval is  stb.
rendetkezé program, tékéletesen alkalmas élelmezési programnak.

Mindségi vizsgilatok, HACCP:

Eszkozok: 1 db. 200 l-es, 2 db 300 l-es f8zétst. Aluminium edények. A hiiték resek,
gyakorlatilag naponta toérténik aruszallitas.

3x2 részes siito.



o A hiselkészitoben a kések szinkédja nem megfeleld. Z5ld szint kések vannak a piros
helyett, nem szabdlyos a HACCP elbirds szerint. A hiisos elékészitében csak pitos
szinkodolasu kések szerepelhetnének.

V' A szérazéru raktdrozaséanal a cimkézés nagyon preciz.

o A tisztitoszerek azonban felbontas utdn nincsenek feliratozva, alafrva.

o Nyersanyag kiszabati el6iras a konyhaban nincs kifliggesztve.

v A tisztasag megfeleld, ételminta eltevése rendben volt.,

Eszkdzigény: Kombi parolo siit6 (légkeveréses)

Ellenérzés helyszine: Pitypang Sport Ovoda, Zichy Péter u. 31.

A legnagyobb nehézséget az étel melegen tartasa jelenti. Tl koran, hozzik az ebédet. A
melegitési lehetdségekhez a legeélszeriibb az lenne, ha 11. 40-kor szallitanak az ebédet.

A valtozalossdg szintén gondot jelent. Az étel mintak taroldsa liveg edényekben torténik. Ez
mar nem korszeril. Az Onkorméanyzat altal kellene megrendelni ételmintas zacskékat.

A hal adagja lehetne nagyobb is, mivel a gyerekek szivesen fogyasztjék. Jelenleg az ebédben
szerepld halrid mennyisége 4 dkg. Ez az EMMI rendeletnek megteleld érték.

Eszkézigény: Mosogatogép? (legaldbb a nagyobb Iétszamu ovoddban), ételmintas zacskd
(liveges ételminta tarolo helyett)

Fogyaszt6i vélemények: Nem valtozatos az étlap, szeretnék, ha rakott ételel is szerepelnének
az ¢tlapon. Az ételek melegen tartdsa nem megoldotl. Tt koran hozzdk az ételt, Szamukra 11,
40 lenne az idedlis id6pont, mivel ételt melegiteni nem tudnak.



Ellentérzés helyszine: Generaciok haza, Erdé u. 83.

Mindségi vizsgilatok, HACCP:

Méjus 11-i napon tériént vizsgélatunk soran a hal adagja 4 dkg volt, amely nagyon kevés.
Gyakran van panasz a husok adagjéra. Pl. fézeléken 1 db virshi szerepel, ez kb. 6vodasok
illetve altalanos iskoldsok szaméra ajanlott mennyiség.

Legaldbb 2 db virsli lenne a feltét adaja 15. év felett. Halbdl pedig 10 dkg mennyiség lenne
az ajanlatos.

Raktirozis nem megoldott, az idések otthona szamsra felajanlott zéldségek a sziikis
konyhiban illetve az étterem teriiletén nem tarolhatok.

Ajanlott egy térold helyiség kialakitasa, amely j61 szelldzik és hitves. A zbldségeket f6ldén
nem lehet raktarozni. Egy tires lddara vagy polcokra elhelyezve raktarozhaték a gytimélesok,
zoldségek.

Szitkséges tovabbd egy nagyobb hiité, ebben is tarolhatok a zOldségek.

Az ételek melegen tartdsa is problémat jelent.

Fogyasztéi vélemények:
Az iddsek véleménye szerint az étlap egyhangn.

Legnagyobb probléma a feltétek (szelethis, hal, virsli, porkoit) mennyiségével van. Az EMMI
rendelet szerint a szelet hiisok adagja 10 dkg. Kérjik, 10- 15 dkg mennyiség kozotti legyen a
feltétek (hus, hal) mennyisége (készre készitett allapotban).

Az ételt 11.25-re javasolndm szallitani, mert itt konnyebb a melegités a kisebb létszdm miatt.

Eszkdzigény: Hiitd, ételmintas zacsko

Ellendrzés helyszine: Széchenvi Istvin Altalinoes Iskola, Knab Jinos u. 60. tdlaiékonvha

Mingségi vizsgilatok, HACCP:

Az iskolaban egy étkezést felligyeld tanar segitségével végeztitk munkankat. Vizsgalatunk
soran az ebéd tdlaldsa tortént. Az ételek melegen tartasa ol megoldott, a talaldkonyha, tdgas,
Ol felszerelt. Az edények mosogatisa mosogatogeépben tortént. A dolgozdk védéruhiban
(kesztyl, sapka, fehér ruha) dolgoztak. A moslék elhelyezése, ételmintdk t4rolasa megfelels

volt.
A pedagdgus elmondasa alapjan a gyerekek szaméra elependd az étlapon szerepld zoldsée és
o) E f=)
gytiméles adagja. Az ételek mennyiségével is elégedetick.
&
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2016. évi intézményi téritési dijak vizsgalata

Az elemzést SAP Logon 730-as véllalatiranyité informatikai programmal végeztem el.

A_2016. 05. 09 és 2016. 05. 13. kisziit vizsealt étlap alapjan a nyersanyagnorma 350 - 400

ft korill mozog. Lasd 1. bra

A nyersanyag norma kiszamoldsénal a 2016. majus 9 - 13. heti étlapot vizsgaltam meg.

Mindezek alapjan megallapithaté, hogy a jelenlegi nyersanyagnorma nines kihaszndlva,

ezért a kbvetkezd célok megvaldsithaték a jelenlegi arbol is.

o AZETELEK ADAGJA ELETKORNAK MEGFELELO LEGYEN.

Az adagoldsi mennyiségeket a 37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet alapjan allapitjuk meg.

A friss zdldség adagja érje el a rendelet szerinti minimalis mértéket, amely

Ovoda : 3 dkg
Altalanos Iskola alsé tagozat: 4 dkg
Altalanos Tskola felsé tagozat: 5 dkg
15. év folétt: 6 dkg

Friss gyiimdles adagja legyen a rendelet szerint:

Ovoda: 6-10dkg
Altaldnos Iskola alsé tagozat: 7 -10dkg

Altalanos Iskola felso tagozat: 7—15dkg
15. év fslott: 8- 15 dkg

A savanyiisag adagja legyen a rendelet szerint:

Ovoda: 6 dkg

Altalanos Iskola also tagozat: 6 dkg



Altalénos Iskola felsé tagozat: 8 dkg
15. év felett: 10 dkg

A levesek, fézelékek adagja (készétel formdjaban) legyen a rendelet szerint:

Ovoda: 2.di
Altalanos Iskola alsé tagozat: 2,54l
Altalanos Iskola felsé tagozat: 3dl
15. év felett: 4 di

A hal, szelet hiis adagja (készétel formajaban) legyen a rendelet szerint:

Ovoda: 55g
Altaldnos Iskola als6 tagozat: g
Altaldnos Iskola felsd tagozat: 80 ¢
15. év felett: 85¢

A ragu, tokdny, pérkolt his adagja (készétel forméjaban) legyen

Ovoda: 45 ¢
Altalanos Iskola alsé tagozat: 55¢g
Altalénos Iskola felsd tagozat: 65 g
15. év teleti: 70 ¢

A burgonya kéret adagja (készétel formajaban) legven

Ovoda: 15 dkg
Altalanos Iskola alsé tagozat: 20 dkg
Altalanos Iskola felss tagozat: 25 dkg
5. év felett: 30 dkg

A tészta, rizs, egyéb gabona kéret adagja (készétel formdjdban) legyen



Ovoda: 15 dkg

Altalanos Iskola als6 tagozat: 20 dkg
ANalanos Iskola felsé tagozat: 25 dkg
15. év felett: 30 dkg

o MEGFELELO MINOSEGU ETREND

Zsirszegény, az ételkészitésnél kevesebb zsiradékot hasznaljanak fel, a levesek diétas
réntdssal, késziiljenek, kevesebb liszitel.

° AZ  ELELMISZERBIZTOSAGI ~ KOCKAZATOK,  HACCP
FIGYELEMBEVETELE

Aluminium edények helyett rozsdamentes acél edényekben f6zzenek. Szitkséges elkésziteni
cgy személyre szabott HACCP kézikényvet, amelyben személyre szabottan vannak leirva a
felel8sségi korok. Az egyes fézékonyhdkon ill. fogyasztol helyeken 1j eszkdzoket
szerezzenek be (hiit6k, mosogatogépek, kombi parolo siiték), illetve az ételek kiszallitasat
szervezzék at.

A 2016. MAJUS 2 ~ 13. KOZOTTI IDOSZAK RESZLETES ETLAPVIZSGALATA A 37/2014. (AIV.30)

EMMI RENDELETE ALAPJAN

Nyersanyag-Kkiszabati iv

o kiszabdson nem voll megkiilénboztetve életkor és nem alapjan a kiilonbozé
adagszamokra lebontott receptek
v nyersanyag-kiszabati ivet 90 napi g megdrzik
Etrendtervezés szabalyainak megvalésulisa

Valtozatossagi mutaté 10 élelmezési nap (2016, majus 2 -13.) meleg-étkezéseire

ételfélesépek ¢telfajtak el6forduldsuk valtozatossdgi
szama szama mutatod
leves 10 10 100 %




husfeltét 8 8 100 %
koretek 3 4 75%
egytalételek 2 2 100 %
fozelékek, z8ldség alapt | 4 4 100 %
martasok

dtlag 27 28 96 %

v" Minden nap szerepel leves, alapanyagit és konyhatechnologiajat tekintve igen
valtozatos formaban az étlapon.

o A koretek alapanyagat tekintve csak ,,rizs” vagy ,burgonya” szerepel kiretként az
étlapon. Javaslom a fél adag gabona fél zoldkéret bevezetését is.

v Minden foétkezés tartalmaz allati eredetii fehérjét.

v’ Halétel a vizsgalt 10 napos élelmezési periédusban szerepelt.

¢ Bo zsiradékban siilt a 10 napos periddusban kétszer is szerepelt.

Az ellidtas sordn biztositandé étkezésekkel kapesolatos kivetelmények

¥ a szolgaltatd cég az étlapon feltiinteti az energia-és tapanyagtartalmakat, mely

megfelel az 6vodds kortiak taplalkozas-¢lettani igényeinek. (6vodds étlapot kaptam)

Tajc¢koztatisi kitelezetiség

V' az étlap az 6voda, iskola épiiletében kifliggesziésre keriil
v az étkezések sotartalma és allergén sszetevéi feltiintetésre keriilnek
v diétas étrendjérd] felviligositast egy kiilsd cég ad, a didtas ételek kiilon csomagolva

érkeznek

Naponta biztositandé élelmiszerek, élelmiszercsoportok
Mivel nem ismert a kdzétkeztetd cép receptiraja az elemzés kozelitleges
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arendelet 7.§ —nak elbirdsai hidnyossagok

0.3 1 tej vagy ennek megfeleld mennyiségii v tobbnyire megvalésul

kalcium tartalmi tejtermék o hideg tej helyett natar joghurt,
gylimdlesjoghurt, kefir, poharas
puding, tird rudi, pritaminos -,
smdlinges- natir sajtkrém is

szerepelhetne a kisétkezésekben

2 adag z6ldség — ide nem értve a burgonyét o nem valosul meg a 2 adag zéldség/
— vagy gylimolcs, ezekbél egy adag nyers gytiméles 10-bél 6 napon

formaban

2 adag gabona alapt élelmiszer, melybé] o nem valosul meg: 1 nap majus 6., a
egy adagnak teljes érléstinek kell lennie*® t8bbi napokon szerepel legalédbb egy

alkalommal teljes 6rlésii kenyér

* a teljes Orlésii gabonaféléknek 50%-ban teljes Orlésii gabonafélét kell tartalmaznia.

Felhaszndldsi elbirasok, korlitozdsok és tilalmak egyes ¢lelmiszerek és  ételek

vonatkozasiban

V' az italként kinalt tej hozzaadott cukrot nem tartalmaz

v tejfvlt, tejszint kizardlag dtelkészitéséhez hasznalnak

Ossz. energiamennyiség hany eneria %-a szarmazik zsiradékbol, illetve cukorbol
a talaldkonyhan az ételhez sot, ill. cukrot nem adnak

nincs az étkezBasztalokon s6-, cukortartd

23%-nal magasabb zsirtartalmn hiskészitmény a kisétkezésekben nem szerepel

koffein tartalma ital — a tea és a kakao kivételével — nem szerepel az étlapon

AN N U e

energiaital, alkoholt tartalmazd élelmiszer, szénsavas vagy cukrozott tiditd, szérp nem
szerepel az étlapon

v’ sertés és baromfizsir a kisétkezések anyagkiszabisaban nem szerepel
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v édesség Onalldan chédként és a kisétkezések ¢trendjében nem szerepel — csak

megleleld mennyiségii gyiimdlecsel vagy tejjel/ tejtermékkel kiegészitve

Személyi feltételek

v’ Az étlap elkészitését részben a Pensio Kft. élelmezésvezetdje végzi, valamint egy

vallalkozo dietetikus feliigyeli.
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Innoviciés lehetdségek

— A tovabbiakban is sziikséges mind az 6vodds, mind az &ltaldnos iskolas, mind az
1dtsek otthondnak étlapjainak gytijtése és clemzése.

— Javasolt a szelethiisok adagjanak mérése minden korosztalyban.

~> Kiilondsen a kiscsoport igényeihez igazodva t6bb daralt hiisos étel (bolognai spagetti,
fasirt, dardlt hissal késziilt toltott-rakott ételek — az ilyen tipusu ételekben a hist
nagyobb eséllyel fogyasztjak el a gyerekek)

—> Az idések szamira a magyarosabb élelek, mint pl. a porkélt, a toltott-,
szeékelykéaposzta, vadas marhasiilt, hagymds rostélyos ételek is szerepelhetnének az
étlapon.

~> A koreteknél fél rizs, fé] brokkoli — fél bulgur, zOldségkoret - £é] burgonyapiiré — fé]
z6ldségkoret is szerepelhet a szelethtisokhoz.

~» Uj ételek bevezetése is ajanlott: pl.

—  Gyros tal:

o flszeres csfrkecsikok, piritott burgonya, saldta: paradicsom, jégsalata,
kigyouborka, lilahagyma, éntet: fokhagymas joghurt
o ananaszos pulykamell
o almas csirkecomb
© spenotos csirkemell
—> TObb fiiss salata szerepeltetése az étlapon
o képosztasalata, paprikasaldta, uborkasalata
© nyarn salata: jégsalata, paradicsom, lilahagyma, uborka

o tzatziki
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Osszefoglalﬁs:

Véleményem szerint a Pensio Kft. nem teljesitette azt a kotelességét, hogy a konyhakat a
HACCP szabviny szerint korszerlisiti. Nagy elmaradasokat tapasztaltam pl. alumintum
edényekben 16zés, elékészitokben a kések nem megfelelé szinkédja, HACCP kézikonyv
hidnya, fertétlenitd szerek cimkézésének hidnya.

Az étlaptervezés, EMMI rendelet szabalyai megfeleltek.

A mennyiségi és mindségi vizsgalatok tekintetében az ételek mennyiségének az eltérései pl.
rantott hal idéseknél is 4-5 dkg valt, tehat kevés. A mennyiségi eléirasoknal hidnyossagokat
tapasztaltam, kiilondsen a hiisok adagjét szitkséges ellendrizni és névelni a kivant mértékre.

A gépek berendezések vizsgdlata soran megallapitottam, hogy a fozoiistokon és az ipari
botmixeren kivill a tobbi eszkdz elavult. Sziikség lenne Iégkeveréses siiték beszerzésére,
illetve egyes fogyasztoi helyeken hiitészekrényekre, rozsdamentes acélbol készilt fazekakra,

A légkeveréses siiték abban is segitenek, hogy a magas zsirtartalmu ételeket pl. réntott hus
stitbben siithetjilk, cstkkentve igy a zsfrbevitelt, amit a torvény 10 napra 30 energia %-nak
hatdroz meg. Tehat csékken az ételek zsirtartalma, Kénnyebb a tisztantartasa is ezeknek az
eszkdzoknek, csakiigy mint a fozéiistnek.

Az étrend aranak kalkuldcidja soran megéllapitottam, hogy a Pensio cég altal elkészitett
harom étkezés nyersanyagnorméja 350 - 400 forint koriil mozog, tehat nem t6lti ki a tényleges
nyersanyag raforditast.

Célként szeretnénk kitltizni a feltétek nagyobb illetve kornak megleleld mennyiségii
adagolasat, a z6ldségek nagyobb mennyiségli szerepeltetését, a valtozatosabb kéretek, 1j
ételek bevezetését, valtozatosabb kisétkezések tervezését az étlapon. Szilkséges tovabba, hogy
az ctelek kiszéllitasat is atszervezzék, mivel a néhany fogyasztohelyen nincs melegitési
lehetéség, ezért kérjiik a szallitdsi idépontok atszervezését. Killondsen az 6évodasok
tekintetében, hogy melegen fogyaszthassdk el az ételt.

A tovibbiakban segitségemre lesz egy kozegészségiigyi és jarvanyligyi feliigyels, HACCP
szakember, akinek segitségével el tudjuk késziteni az intézmény HACCP kézikonyvét,
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Osszefoglalé a Pensio Kt Széchenyi utea 94. sz. alatti fozékonyhdjin és a

kiszolgdlohelyeken tirtént ellenérzésekrél

A Pensio Kft. dltal miikddtetett féz8konyhan és talalékonyhakon 2016. dec. 12-én végeztiink

ismételt ellenérzd vizsgdlatot Budakeszi Varos Onkormanyzatanak felkérésére,

A konyha rendelkezik HACCP kézikényvvel, de az aktualizalasokat a helyszini
megbeszéléseknek megfelelden el keil vegezni, ilfetve javasoljuk melléklethen szerepelteini

az alkalmazott tisztitd és fertétlenits szerek listdjat,

Az ellendrzéskor a konyhan csak két £3 részére tudiak veddkdpenyt biztositani, cipévédsiiik

egyaltaldn nem volt.

A Konyha és a raktarak ablakdn nincs szunyoghald. Elmondasuk szerint az épiiletet kiviilrél
tataroztdk €s levették a szinyoghalokat. Azokat a sztinyoghaldkat, amiket azéta kaptak nem

tudjak felhelyezni, mert nem megfeleld a méretiik.

Javasoljuk, hogy mindig alljon rendelkezésre a konyhan védéruha és cipbveéds, hogy az

ellenérzésre, karbantartdsra, vagy mas munkakra a konyhara érlezéknek tudjanal biztosftani.

A konyhdra az aru a hitso bejaraton keriil be, a zéldségeket a zbldségtiroloba viszik, aminek
a konyhaval nincs dtadoablaka, a konyhdn esak elére tisztitott zdldséget hasznalnak és itt csalk
az almét €s a tojasokat taroljak. A helyiségben a mosogatd szélén tisztitott hagymat talaltunk

vakuumesomagoldsban,
Javasoljuk, hogy a konyhara érkezett arut azonnal tegyck a megfeleld taroldsi helyre.

Rendelkeznek tojasfertdtlenitési hellyel, de nem hasznaljak, mert fertStlenitett tojdst

vasarolnak.
A bejarat padldja koszos.

A tisziftott zoldségeket a  hitds helyiségben, fagyasztoban és hiitében tarojjak. A

tejtermekelket, a felvagottakat kilén hittdben taroljak. A hiitdk homérsékletét dokumentiljak.



Hiaselokészit

Az el6készitében egy hiitészekrény van, benne a mésnapi ebédhez valé nyershust tarofjale. A

helyiség takaritdsa fontos lenne. Az eszkézak tarolasa kaotikus.

A hus elékészitéséhez 16bb szinti (z0ld, barna, fekete) szinii kést is hasznalnak, a falon
elmosédott szinelkel a szinkodok ki vannal: helyezve, de nem e szerint hasznaljak a késeket,

A nyelekben sem taldlhato jelzés.

A hisel6készitGben egy mtianyag ladaban 3-4 csomag fagyasztott mdjat, 2 karton Réma
margarint és 45 rud fiistélt szalamit taldltunk Elmondasuk szerint ez most érkezett és csak

letettels itt.

Felhivtuk a figyelmet a konyhai nyersanyagok szakositoit taroldsara, illetve a hiitélanc

megszakaddsdnak kévetkezményeire.

A fagyasztott m4j a konyhdra a holnapi ebédhez érkezett, amit ki fognak olvasztani, de nincs

erre a célra kijelalt hiitészekrény.
A helyiségben kézfertstlenitdt hasznanal, de itt sincs papirterls.

Javasoljuk, hogy a kések és a vigodeszkak jelzéseit végezzék el és azt szigorian tartsak be,
Tartsdk be tovabba a konyhatechnologiai, a higiénés, a tarolds és az €lelmiszerbiztonsag

szabalyait.
Fézékonyha

A konyhan az ellenérzéskor mar a diétds ételeket adagoltik az ételhorddkba. A fott krumplit
tartalmazo edényt a bejarat mellet egy mianyag ralklapon helyezték el az adagoldshoz fedd

nelkil. A mennyezeti szelldz6 csavén lecsapodo para a fedetlen krumplis edénybe csopsgott.

Javasoliuk, hogy a kész éleleket ugy taroljak, és adagoljak, hogy abba szennyezédés

semmilyen koritlmények kézstt ne kertilhessen.

A konyhai dolgozok fehér munkaruhdt, manyag védékatényt, sapkat, védacipét viselnek, a

talalaskor hasznaljak a véddkesztylt,

A diéias ételek alapanyagait elkiildnitetten tarol Jak és a fézés is ipy torténik.
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A konyhdban hiitetlenil, fedetleniil iaroltak sajtkrémet, és boniott befdttet, észrevételezésiink

utdan ezeket kidobtak.

Javasoljuk, hogy a hiitést 1gényld alapanyagokat, illetve a felbontot betbtteket a lehets

legrévidebb idén betiil helyezzék hiitsbe.
A konyhdban 2 tekercs megbomott‘W C papirt taldltunk, amit kivitettiink a helyiséghbsl.

A fritzbol az olajat siités utan leengedték, a stitét kiviilré] nem takarftotiak meg. A szemetes

badelldk kivill beliil koszosak, a tetd belsé feliilete penészes.

A nagyteljesitményt botmixer, a poleok, a hiték, a poleck, a csempe tisztasdga erdsen
kifogisolhatd. Elmonddsuk szerint péntekenként nagytakaritanak a konyhén, de ez most

elmaradt, mert kevés az alkalmazott, A takaritashoz hypot hasznainak.

Javasoljuk, hogy naponta az ételkészités kdzben a kozti takaritast, illetve a fzés végen a napi
takaritdst végezzék el, mert akkor nem koszolédik el a teriilet, Javasoljuk tovabbé, hogy a

hypéval t6rténé takaritas helyet egyfazisu tisztito (zsirolda) és fertStlenitészert hasznaljanal.

Az ételmintds hiitészekrény hémérsje az ellendrzéskor 12 °C-t mért. A hiité szabalyzdjan
allitottak, majd a visszaellenérzéskor 0 o(C-t. Az ételmintakat az eldirdsnak megfelelGen

elteszik. A mintdk tarolasara ételmintas zacskot haszndlnak.

Javasoljuk, hogy a hiiték hifokszabalyzojar vgy allitsak be, hogy a belsé térben az eldirt

hémérseklet biztosithato legyen.

A konyha teriiletén egy helyen van kézmosdsi, kézfertétienitési lehetdségp, kézfertbilenitésre
Ultra solt hasznalnak, a fertéileniiés; protokollt  kihelyezték, papirtorélkszovel nem

rendelkeznelk.

Az ellendrzés végére a helyi étkertetésre késziilt ételeket a melegits pultba tették. A hus
hdmérséklete a konyhai maghdémeérével mérve 33 =C volt, a meggymartasé 71eC. A melegit
pult kiilsé tisztasdga eréisen kifogdsolhaté volt, ezért kértiik, hogy az étel kiosztdsdig az eléirt

hémérsékletet allitsdk be, illetve a pultot takaritsdk le.

Javasoljuk, hogy az ételkészités soran a kiztes takaritast a fozés végén a befejezd takarftast és

hetente egy nagytakaritast végezzenek rendszeresen a konyhén,



A konyhdn késziilt élelek egy része a helyi étkezdben keriil fogyasztasra, illetve ovodaknak,

iskolaknal és idds emberek étkezteiésre szallitjdk a helyszinre.

A szillitdst  szallfté  badelldkban ctelesekben, illetve egyszer haszndlatos mianyag
dobozokban végzik. Az ételt a konyhai dolgozék védokesztyliben (65ltik az edényekbe. A z
edények kiszdllitdsa agy torténik, hogy a fézétérbe behtznak egy kiskocsit, aminek a kereke
¢s a felilete is erdsen szennyezelt ¢s erre helyezik a badellakat, amiket kihtzva autdba

raknalc.

Tavasoljuk, hogy az étel konyhatérb6l torténd kiszallitasara jeldljenek ki egy kiskocsit, amit

mindig erre a célra hasznalnak és tisztan tartanak.
Ottlétiinkkor a konyha padozatat folyamatosan vizzel locsoltak, ami balesetveszélyes.
Fekete mosogatd

A mosogatast egyfazist zsiroldd fertdtlenitd szerrel vegzik, a fazisok a mosogatd felett ki

vammak helyezve.
A mosogato szélén t6bb szivacsot is talaltunk, amit a mosogatashoz hasznalnak.

Kézfertdtlenitésre az Ultra solt hasznalnak, a kézfertdilenitési protokollt kihelyezték, a

papirtorlé adagoels tires,

Javasoljuk, hogy a szivaccsal 16rténd mosogatds helyett kefét hasznaljanak, mert az

fertéilenithetd. A papfrtorsikszd adagolokat rendszeresen tilisék fel.
I'ehér mosogaté

Egyfizisi mosogatd szert hasznalnak itt is, a mosogatasi fazisok megtelelden fel vannak

tintetve, itt is hasznalnak szivacsot a mosogatishoz.

Kézfertdtlenitésre Combi Dezt hasznalnak, a fertStlenitési protokolit meg nem modositottdk,

Papir kéztorlé itt sincs az adagoldban,
Szocidlis helyiségek

A dolgozok részére megfelels oliizéd és 6ltezd szekrényele, tusold, WC rendelkezésre all.

Ezek a helyiségek tisztak takaritottak,



Pitypang Sport Qvoda, Zichy Péter u. 31.

Az ebédet a Pensio Kft, szillitja. Az étel altalaban 1112 kézot érkezik meg. A badellakat az
udvar fel8l hozzék be és helyezik a badellatartéra. Az ételek hémérsékletét ellenérzik és

dolkumentdaljak,

Ottlétiinkkor hoztak meg az ebedet 11,30 kor, A diétas ételeket eldobhato mitanyag edénybe

hozzdk.

Az ételek melegitésére van lehetGség. A badellakbol az érelt talakba szedik és igy keriil az

asztalra. Az étel kiszedésekor, a hémérséklet meérésekor nem haszndlnak kesztylit.

A maradékot kiilén gyiljtik, elszallitasdra szerzOdésik van. A mosogatashoz kb fél éve két

mosogato gépet kaptal az Onkormanyzattdl.,
A badellak mosogatdsat egyfazist mosogatdszerrel vegzik, a protokoll ki van helyezve.
A helyiségekben a kézfertstlenitési lehetdség a papirtérd biztositodt,

Javasoljuk, hogy az ételek talba rakasihoz €s a hémérséklet méréshez egyszer hasznalatos
gumikesztylit viseljenek. A takaritashoz, illetve a mosogatashoz hasznilt torlékendéket

szinkdd szerint el kell kiiléniten;.

Az ovoda az el6z6 ellenbrzés/szemle oia kettd mosogatogépet kapott az Snkorményzattal. egy

gépet a {6ldszinten, egyet az emelefen hasznalnalk a tanyérok és a poharak maosogatasadhoz.

Generdciok haza, Erdé u. 83,

Az ideszéllitott ételeket is a Pensio Kit. késziti. Az ételek homérsékletét a talald/melegite

konyhdan ellenérzik, kifogésolas nem tortént,

Az edények mosogatasat kétfizisi tertdtlenitd mosogatdssal végzik, a protokoll ki van

helyezve.

Az itt dolgozok feladata az adomanyok kiosztdsa a celesoportoknak, ezt dltalaban az ebéddel
egy id8ben adjak oda a raszoruléknak. Az adomanyok tarolasara nincs clég hely, ezért azokat

idénként a konyhéban taroljak.



Javasoljuk, hogy az adomanyok tdroldséra biztositsanak helyet és ne a konyhaban helyezzék

el azokat.
Az élelek elfogyasztasara kitlon étkezd helyiség biztositott.

A helyiségek dllapota néhol felujitdsra szorul, ezeket a munkdkat az it dolgozdk sajat keziileg

végzik,

Javasoljuk a helyiségek tisztasagi festését elvépezietni.

Széchenvi Istvan Altaldnos Iskola, Knsb Jinos 1. 60. talalékonvha

AZ igazgaté elmonddsa szerint (5hb probléma volt az ételekkel (tol lisztes, sok fézelék). A

Pensio Kft ¢lelmezésvezetdjével toriént megbeszélés utdn a kifogasolt dolgokon javitottak.

Az iskoldban az étkeztetést a Pensio Kft vegzi. Az étkezés (bb csoportban zajlik, a
gyerekeket tandrok kisérik és az étkezdben is van tanari feligyelet, illetve az étlerembe

kihelyezett mikrdhullama stitéket is a tanarok kezelik.

Az ételallergids gyerekek igényeit figyelembe veszik. Az ebédde] egylitt az uzsonndt is
kiszallitjak, amit a fogyasztisig hiitében tarolnak. A dobozok megtekintésekor tapasztaltuk,

hogy a szendvicsek nincsenek becsomagolva, ezeket a dobozos literes tejjel egytitt téroljak.
A szendvicsek egyesével torténd becsomagolasat meg kell oldani.
A hiitdszekrények hdmérsékietét rendszeresen ellendrzik és vezetik,

A mosogatést két munkafazishan végzik, a mosogaidszer zsiroldd, fertd hatdssal rendelkezik,

8 mosogatasi protokoll ki van fiiggesztve.
A konyhai dolgozok kézfertstlenitése biztositott,

A fertGtlenits takaritast naponta elvégzik.

Az ebédhez kosarban kertilt kihelyezésre az alma, amibé] a gverekek vehetnek. Fzt a kosarat

a talcas kiszolgalorész elején helyezték el, igy a vérakozas sordn a gylimélesit az oft



sorakozd, kohdgd, tisszoed gyerekek befertdzhetik, ezért Javasoljuk a kosarat a kiszolgalo

=

pult végén helyezzék el, mert itt mér nincs virakozas,

Az ellenerézések sordn azt tapasztaltuk, hogy az altaldnos tisztasdg, higiénial eléirdsok
teritletén  voltak hidnyossigok. A higiéniai javaslataink betartasaval jobb  mindsépii

etelkészités érhetd el.

Nagy Zsuzsanna Dr. Sziehertné Egyed Gabriella

3

kézegészségiigyi és jarvanytgyi feliigyels dietetikus, egészségtan tanar
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2016. augusztus 29.-én kelt levelével kapcsolatban az alsbbiakban kiildém valaszunkat, illetve
észrevételeinket. Tarsasigunk a jelzett hidnyossagokat folyamatosan sziintette meg, igy az
abban foglalt megéllapitésok jé része mér nem aktualis.

Visszautasitom azt a megallapitdst, hogy nagy elmaradisok tapasztalhatéak a HACCP
rendszer elGirdsainak betartdsa terdn, Minden éltalunk iizemeltetett konyha rendelkezik
dedikalt HACC%ézikén vel, ami megtalalhaté a konyhékon. Az aluminium eszkdzoket
méar korabban leselejteziiik, mindazonaltal semmilyen el8irds nem tiltja azok hasznalatat. A
konyhak a HACCP rendszer, valamint a vonatkozo Jjogszabalyok eldirdsai szerint tizemelnek,

/ﬁ - .
Mindazondhal fel kivinom hivai a figyelmét arra, hogy a jelentés szamos Ik_:_gt_;@gljést és a

nem megfelel6en elvégzett elemzés eredményeként hibas megallapitast tartalmaz, Kiil6nosen
furcséllom, hogy eseti hibak alapjén tesz 4ltaldnos. kijelentést a szolgaltatdssal kapcsolatban,
amely egyébként a jelentés alapjdn is megfelel a jogszabalyi eléirasoknak, elég csak a
jelentésben szerepls viltozatossigi mutats 96-es ertékét figyelembe venni mikdzben az
EMMI rendelet alapjan 60-as érték felett mér megfeleld a szolgéltatas.

Az elemzés az aldbbiak aiapj‘én. nem tekinthetd szakmailag megalapozottnak:

o Az clemzéshez hasznalt SAP Logon 730 program nem ¢lelmezési szoftver, igy az
ezzel késziilt elemzést nem lehei figyelembe venni az EMMI rendelet alapjan.

e A jelentés'is megiilapitja a 10. oldalon, hogy a az elemzés kozelitdleges.

© Az elemzés-olyan intézményekke] kapcsolatban is tesz megdllapitasokat, amelyek riem
tarsasdgunk {izemeltetésében van (évo,d,a,n___G_eneréci.ékHéza)_,i’gyh;az-.ézzel kapcsolatos
tizemeltetési hidnyossagok nem képezitarsaségunk feladatat,

¢ Az FErdé utcai f8zékonyhinal a vizsgilt ebéd (legényfogo leves, piskotakocka csoki
Ontettel) esetében a nyers z6ldség és a csalamadé mennyiségét kifogasolja a vizsgalat.

> A nyersanyagkiszabati eléirds nincs kifiggesztve a konyhéban._'llyen. Jjogszabalyj
eldiras nincs. A jogszabdly szerint az adagolasi Utmutatét kel kiftiggeszteni a
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talaldkonyhdn, aminek tdrsasdgunk eleget tesz, bar az EMMI rendelet pontosan
meghatarozza az adagolési eléirdsokat, igy egyébként erre sem lenne sziikség:

Kulondsen érthetetlen és 4 minden valdsigalapot nélkiilézé, rosszindulati megallapitisokat
tartalmaz az elemzés végén talalhatd {\.ﬁg_gge?@lé: amelyben az -elemzés készitdjének
véleménye alapjan tarsasigunk nem teljesitett azon kotelezettsépét, hogy a konyhékat a
HACCEP el6irdsai szerint korszerfistti. |

Az Gsszefoglald szintén érthetetlen médon mossa Ossze a térsaségunk ¢s az 6nkorményzat
tzemeltetésében vl konyhakkal kapcsolatban tett megallapitisokat. Valamint egyoldaltian
dllapftja meg, hogy kevés a k'iSzolg_élt mennyiség egyetlen adatra hivatkozva (rdntott hal
id&seknél).

Ezzel szemben tarsasagunk a szerzédéses kotelezettségeit maradéktalanul teljesitette, amit az
15 bizonyit, hogy az Snkormanyzat meghosszabbitotta szerzddésiinket, amelynek feltétele volt
a berihdzasok maradéktalan elvégzése. Maga a jelentés is megdllapitja, hogy az étlapok
valtozatosak, megfelelnek az EMMI rendelet eldirdsainak. Ezt té'rhasztjék ald a NEBIH és az
ANTSZ ltal vegzett vizsgélatok is, amelyeken a tarsasagunk &ltal fizemeltetett ‘konyhék
folyamatosan 4-es, 5-6s mindsitést kapnak mind a télalds, mint a kiszdlliths, mint a.

konyhaiizemeltetés, mind az ételkészités vonatkozasiban.

\ Az Erd8 utca 101. szam {al‘att' talalhaté f8z8konyhdval kapcsolatban tobb alkalommal is
kapthink . észrevételeket az 'ﬁnlcomaényzat 1ész8161, amelyben a konyha miikodéséyel
kapesolatos lakossagi igényeknek adtak hangot. T6bb alkalommal is jeleztiik, hogy ezek az
igények az fizemszertt mikodds mellett nem betarthatoak (drubeszallitas 6 6ra utinia toldsa,

\ anyagmozgatas dtszervezése stb.), ezért a konyha tjranyitdséra ezen okoknal fogva nem latok _

lehetséget. Ett61 fiiggetlenill az Onkorményzat dltal kért, thrsasagunk hataskdrébe tartozo

* karbantartasi feladatokat maradéktalanul e]végezfiik. -

Kérem fentiek szives tudomésulvételét és varjuk valaszukat,

Tovabbi sikeres és eredményes egylittmitkdésiink reményében.

Budapest, 2016. november 17. PENSIO Minbségi
. Kizétkertetés Kft,
11_03'Bﬁ_d?}pésf; Kﬁél‘ u, 1—5;
Adbszain: 24]89112-2-42
Tisztelettel: . :
N Gt Do vt Tk~
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Tisztelt Polgdrmester Asszony!

Mint az On elétt is bizonyira ismert Magyarorszdg Kormanya 2017-ben és 2018-ban a
minimalbér, valamint a garantalt bérminimum emelését tervezi, ami minden véllalkozas
szamdra jelentds terhet jelent. Ez a déntés kiiléndsen érzékenyen érinti azokat az Ipardgakat,
amelyek jelentés alkalmazotti 1étszadmmal dolgoznak, igy a kézétkeztetési szektorban miksds
tarsasagokat is. Kiilénésen akkor igaz ez, ha figyelembe vessziik, hogy legutobb 2012-ben
tapasztalhattunk hasonlé mérték(i minimalbéremeldst.

A most bejelentett intézkedések abbol a szempontbdl is vératlanul érték a gazdasagot, hogy
sem az inflicié, sem az azt alkoté fogyasztasi cikkek, energia, szallitisi koltségek ara
nem indokolta egy ilyen jelentds emelés bejelentését,

A valtozasok hatasara a szolgalatas finanszirozhatosiga valik kockizatossa az altal, hogy a
korabbi évi 3-4% pontos emelések hdromszorosa mellett déntétt a Kormdny. A jelenlegi
finanszirozasi  struktiraban ilyen mértékit koltségnovekedést fehetetlen kigazddlkodni,
mikdzben egyéb a szolgiltatast terheld koltségek is folyamatosan emelkedtek az elmult
években. Fel kivinom hivni a figyelmét, hogy bar az inflacié kedvezd képet mutat, ez
csaldka, mert az ipari termelésben Jjelentkezd koltségek csak részben feleltethetiek meg a
lakossagi fogyasztasnak és azzal szemben az energia, termelési eszkdzok, karbantartisi,
beruhdzasi és logisztikai koltségek folyamatosan emelkedtek.

Ezen tilmenSen a szerzdés madositdsanak ehmaraddsa Jelentds hatranyt okoz agz
Onkorményzat szdmara, amennyiben a szerzddésben vallalt berahdzasok elvégzése keriilhet
veszélybe a minimalbéremelés okozta finanszirozasi hiany miatt,

A Kormény fenti déntése varhatdéan minden ipardghan és a beszaliték esetében névelni
fogja az elosllitott termékek Arat. A piac sajétossdgait figyelembe véve a besziilitok a
kéltségndvekedést hatvanyozottan harijak &t a vevdikre. Mivel a minimélbér emelése az
clelmiszeriparban — tekintve, hogy jelentls az ipardg humin er6forras igénye — még
erbsebben jelentkezik ez a hatis. Ez tetten ¢rheté abban is, hogy beszallitéink 20-30%
kozott dremelést jelentettek be a kenyér és pékaruk, valamint a tej és tejtermékek
vonatkozasdban. Virhatéan a tébbi beszallitonk is hasonld igénnyel fog jelentkezni a
kézeljovében.

Tajékoztatom tovabba, hogy az Emberi Eréforrasok Minisztériuma varhatéan 2017. janudr 1-
Jétél modositja 37/2014. (IV.30.) rendeletét a kozétkeztetés taplalkozds egészségiigyi
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eléirdsaira vonatkozdan. A médositas tovibbi szigoritast jelent, valamint tovabbi arfelhajtd
hatdst okoznak, elsésorban azzal, hogy a kordbbi eléirasok helyett jOvdre mar kizdrélag friss
tejjel lehet biztositani az eldirt kalcium mennyiséget. Tarsasdgunk tdimogatja a hazai
tejtermelék helyzetbe hozasat, amely egyértelmilen célja a fenti modositasnak, azonban a
viliozds jelentds dremelést is indulkél a nyersanyag dra €s a rezsikdltség tekintetében is.

A fiiss tejet — a tartds tejjel szemben — vagy hidegen, vagy forralva, melegen kell kiszallitani a
hittélinc megfeleld biztositasaval és ennek megfeleléen a tdrolasrdl is gondoskodni kell. Ez
mind eszkéz, mind energia mind humén eréforras tekintetében tobblet kaltséget eredményez,
ami a bejelentett minimalbéremelés miatt hatvanyozottan jelentkezik.

Fentiek alapjan javasoljuk, hogy a kézittiink fennidllé szerzddés alapjan keriiljon
maodositasra az eladasi ar mértéke 2017, januar I-jei hatallyal 9,6%-kal.

Az emelés egyes étkezésekre gyakorolt hatdsat a mellékelt tablazat tartalmazza.

A fent bemuiatott emelés teszi csak lehetdvé, hogy a kitelezben alkalmazands béremeléseket
meg tudjuk valdsitani és ezzel meg tudjuk tartani a dolgozéinkat. Fel kivdnom hivni a
figyelmét a béremelés begyiirfizé hataséra, aminek kévetkeztében varhatéan a JOvE év elején a
beszillitoéink is jelentds aremelést kivannak érvényesiteni nem csak a nyersanyagnorma, de az
energia, logisztika, tisztitoszerek, igénybe vett szolgiltatdsok {(munkaorvos, munkavédelmi
tanacsadas, ISO, HACCP rendszer audit sth.), beruhdzasok, karbantartasi koltsepek,
eszkdzpdtlasi koltségek terén is, amely tovibbi plusz terheket rénak tarsasagunkra.

Kerem, jelen levelemben foglalt aremelési Javaslatomat elfogadni sziveskedjen.

Budapest, 2016. december 12.

Kdoszénettel és lidvzlettel,
PENSICH Wiinfségs
Kizatlextetéds HIT
1103 Budapest, K6éru. 1-3,
Addszim: 24189112-2-42
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lavasolt arvaltozds J017.01.01-24

intézmény Nyersanyag norma | Rezsi | Nettd eladasi 4¢
¢Qvoda. _ . '
tizorai .97,76) 83,10 180,86
ehéd 233,67 198,62 432,28
uzsonna 88,56 75,27 163,83
Altalanos Iskola - alsé
tizorai 109,93 93,44 203,37
ehéd 281,01 238,86 519,88
uzsonna . 108,39 92,14 200,53
Altaldnos iskola - felsg
tizorai 121,33 103,13 224,46
ebéd 326,94 277,80 604,83
Hzsonna 119,57 101,64 221,21
Gimnazium
ebéd 366,28 311,34 677,62
Szociilis
reggeli 177,78 151,11 328,90
ebéd 366,28 311,34 677,62
vacsora 234,29 199,15 433,44




